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e LA VINIFICATION e LI'ASSEMBLAGE

FERMENTATIONS

Alcoolique et malolactique \
19%
VINIFICATION
CUVGS inOX PINOT BLANC
DOSAGE ,
18 %
2 g/L
PINOT NOIR
VIEILLISSEMENT
Minimum 3 ans S
14 %

DEGORGEMENT

. . . . . PETIT MESLIER
Min. 3 mois avant commercialisation

TENEUR EN ALCOOL o
14 %
12,2 %
PINOT GRIS
LABELS -~
Haute Valeur Environnementale — 2 %
niveau 3
’ CHARDONNAY
\d®/ Viticulture Durable en Champagne -~
12 %
LAY ARBANNE
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. CHANPAGNE . (.
VIVACITE o0 DANIEL -%,gmg!g 11 %
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INTENSITE C I ) MEUNIER
FRUITE 00
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