#
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DANIEL PETRE & FILS

ARTISANS VIGNERONS DEPUIS 1748

Cépages rares et anciens

e LA VINIFICATION

FERMENTATIONS
Alcoolique et malolactique

VINIFICATION
Cuves inox

DOSAGE
2 g/L

VIEILLISSEMENT
Minimum 3 ans

DEGORGEMENT
Min. 3 mois avant commercialisation

TENEUR EN ALCOOL
12,1 %
LABELS

Haute Valeur Environnementale —
niveau 3

\{w Viticulture Durable en Champagne

e LA DEGUSTATION

VIVACITE 00
INTENSITE o 00 O
FRUITE 00

C UV EE

Pinot Gris

Millesime

e LI'ASSEMBLAGE

100 %

PINOT GRIS

CHAMPAGNE DANIEL PETRE & FILS

Artisan vigneron depuis 1748
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