
C  U  V  É  E

Pinot Noir
Millésimé

L A  V I N I F I C AT I O N

F E R M E N TAT I O N S

Alcoolique et malolactique

V I N I F I C AT I O N

Cuves inox

D O S A G E

2 g/L

V I E I L L I S S E M E N T

Minimum 3 ans

D É G O R G E M E N T

Min. 3 mois avant commercialisation

T E N E U R  E N  A L C O O L

12,4 %

L A B E L S

Haute Valeur Environnementale — 
niveau 3

Viticulture Durable en Champagne

L'A S S E M B L A G E

100 %

PINOT NOIR

L A  D É G U S TAT I O N

V I VAC I T É

I N T E N S I T É

F R U I T É

CHAMPAGNE DANIEL PÉTRÉ & FILS
Artisan vigneron depuis 1748

1 chemin de Val Effondre  ·  10110 Ville-sur-Arce  ·  contact@champagne-petre.com


